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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret hygiejne under produktion af
dagens kolde og varme retter, kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav, kontrolleret
stikprøvevis opbevaringstemperatur i køle og frostenheder
samt kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Køleskabe til grøntsager, køle og frostrum, isternings maskine
samt cafe-område. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
skadedyrssikring af kolonialrum, samt køkken herunder net for
vinduerne. Ingen anmærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling over 75 grader, kontrolleret dokumentation
for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra januar
2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens lager for
tilsætningsstoffer: rød og gul farve. Vejledt generelt om
reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
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indplacering af fødevarer i kategorier. Vejledt konkret om løsningsmuligheder for brug af konserveringsmidlet
natriumbenzoat.
Emballage m.v.: Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret:
husholdningsfilm.


