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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, køleskabe,
koldjomfruer og frysere. Kontrolleret at fødevarer i kølerum,
køleskabe, koldjomfruer og frysere er korrekt adskilte og
emballerede , således kontaminering fra ferske råvarer til
færdige og serveringsklare fødevarer undgås. Gennemgået
procedurer for stegning af div. fødevarer, samt gennemgået
procedurer for tilstrækkelig nedkøling af fødevarer. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkken og på
personaletoilettet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
kølerum, køleskabe og koldjomfruer, herunder gummilister i
samme. Kontrolleret vedligeholdelse af køkken og
køkkeninventarer generelt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaurer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer, tilstrækkelig varmebehandling af fødevarer ved
temperaturer der ikke opnår +75 grader og tilstrækkelig
nedkøling af fødevarer. Kontrolleret virksomhedens årlige
revision af egenkontrolprogram via. dokumentation af 10.
februar 2019. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevist holdbarhedsmærkning af fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret virksomhedens anprisninger via. menukort. Ingen anmærkninger.


