Kontrolrapport

Virksomhed MENY

Slagter
Adresse Strandvejen 64A
Postnr/By 2900 Hellerup
CVR-nr. 31461790

Denne kontrol, dato

05-04-2019

Tidligere kontrol
Dato 0-11-2018

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne
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Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

bato 07-11-2018
Hygiejne: Renggring
Dato 23.04-2018

©
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©
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: temperatur, adskillelse og opbevaring af

fedevarer pa kgl. Faciliteter til hygiejnisk handvask og tgrring af

hander. Mundtlige procedurer for overvagning og handtering

af kedprodukter i modningsskab.

Folgende er konstateret: palaegsdisk males til meget variable

temperaturer, fra 3,4 grader C og op til 7,5 grader C malt med

luftfgler. Enkelte varer males til en kernetemperatur pa op til

83 grader C. Det vurderes at denne temperaturstigning skyldes

varme spots over kgleenhederne. Forholdet vurderes under de

foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig

overtraedelse. Virksomheden vil overveje forskellige

Igsningsmuligheder for dette.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

rarbejdsborde, vaske, kgleenheder i butik, kglerum og udstyr.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: vedligeholdelsesplan for udbedring af gulve og

fuger ved gulve.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: dokumentation for gennemfgrt kontrol for

varemodtagelse for 2019. Set risikoanalyse og

egenkontrolprogram for varemodtagelse.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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50 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed MENY

Slagter

Adresse Strandvejen 64A

Postnr/By 2900 Hellerup
CVR-nr. 31461790

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i

fedevarehygiejne, herunder om smitteveje for fgdevarebarne sygdomme.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: virksomheden skilter med at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.
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