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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperatur målt
i køleskab og fryser, faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken, udstyr og
inventar. Ok. Vejledt konkret om løsningsmuligheder for
vedligeholdelse af overflader på køkkenlåger og fronter på
skuffer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der er ingen dokumentation for
kontrol af varmebehandling efter 29. maj 2018 og heller ingen
dokumentation for kontrol af nedkøling. Virksomheden
fremstiller varm mad 2 gange om ugen og i fryser ligger der
broccolisuppe, mørbradgryde og frikadeller som er fremstillet i
virksomheden. i følge virksomhedens egenkontrolprogram skal
varmebehandling dokumenteres en gang om ugen og
nedkølingkontrol 2 gange om måneden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Får rettet op på
egenkontrollen.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Vejledt generelt om egenkontrol og dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: På frugt, kød og brød ved bilag. Ok.


