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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølefaciliteter herunder adskillelse af fødevare således at
diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe
og aftørringspapir i produktionskøkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken herunder overflader som
kommer i kontakt med fødevarer fremstår hele, tætte og
vaskbare. Vægge, gulve og inventar samt kølefaciliteter
fremstår rene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
lokaler herunder kontrolleret udenoms arialer og
affaldshåndtering. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse
af lokaler med inventar herunder: Køkken med køleskab, fryser,
ovn og mikroovn samt gulv og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, temperaturopbevaring, opvarmning og
nedkøling for perioden januar 2019 og frem til 14. marts 2019,
vejledt omkring at virksomheden skal overholde egne fastsatte
frekvenser. Set virksomheden egenkontrolprogram med



Vuggestuen Snerlehøj

 

 

Horsensvej 8

3000  Helsingør

64502018

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-04-2019

risikoanalyse blanket 1, 2 og 3 vejledt omkring at virksomhedens risikoanalyse skal være tilpasset til
virksomhedens aktiviteter.
Vejledt konkret om, at Fødevarestyrelsens selvbetjeningsblanketter
(http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.)
kan anvendes. Konkret vejledt om blanketvalg, blanket nr. 6, 9 10 og 12 mangler.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre via www.cvr.dk.


