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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Procedurer for udskiftning
af olie i friture er kontrolleret. Set registreringer for udskiftning
af olie og virksomheden redegjorde herfor. Ingen
anmærkninger.
Vejledt generelt om friturestegning ved max. 175 grader,
således dannelse af akrylamid minimeres.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndtørring.
Stofhåndklæde er ophængt ved håndvask. Virksomheden
oplyser, at denne anvendes til aftørring af inventar m.m. og
fandt en anden placering til håndklæde. Ingen anmærkning.
Vejledt gennerelt om løsningsmulighed der sikrer at gældende
temperaturkrav overholdes i køleskab, også under
spidsbelastning.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret: Virksomheden kan fremvise en dækkende
risikoanalyse for de faktiske aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at virksomhedens procedurer udpegede ccp'er,
kan fremvises, samt at der udføres dokumentation for udført
egenkontrol i passende frekvens i forhold til aktiviteter. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


