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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir, opbevaring, overdækning samt adskillelse af
fødevare med og uden kølekrav, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder,
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen
akrylamid ved fremstilling af pommes frites, herunder
temperatur, tid, samt frekvens for udskiftning af olie.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken i salgsområde og produktionslokale,
herunder vægge, gulve, borde, bordplader, skabe, skuffer, køle-
og fryseskabe, friture, elstegeplade til pølser, ismaskine,
toastmaskine, arbejdsredskaber samt bøtter og gryder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: ophængning af
kontrolrapport.
Følgende er konstateret: Der hang kun side 1 af 2 sider oppe af
kontrolrapporten fra d. 10.02.2017.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Da virksomheden oplyser at
de fremadrettet vil anskaffe en ekstra remme til ophængning af
kontrolrapporten og at der ikke var vejledninger eller
indskærpelser på side 2.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter,
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden oplyser at produktionskøkken skal renoveres fra d. 19.06.2019 og at de holder lukket i den
periode.


