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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturkontrol i køleskabe samt set
adskillelse samt tildækning af fødevarer.
Set opøsning og servering af varm forret og hovedret.
Adgang samt faciliteter til hygiejnisk vask af hænder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set at virksomheden har et funktionsdygtigt
stiktermometer.
Vejledt generelt vedrørende regler for vedligehold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer samt varmebehandling for perioden
december 2018 - d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


