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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliter til
hygiejnisk håndvask i produktionsområdet. Kontrol af
opbevaringstemperaturer ved køl. Procedurer for tilberedning
og inaktivering af lektiner ved iblødsætning og kogning af Røde
Kidney Bønner.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af emfang, kølerum, kølerumsinventar, gulvafløb
samt køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse ag produktionsinventar. Vejledt
om opsætning af skærm ved belysning i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for anvendelse af
tilsætningstoffer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for kemiske forureninger. Dokumentation for
udført egenkontrol 2019 ved varemodtagelse samt
temperaturkontrol ved opvarmning/nedkøling af fødevarer.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
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tilsætningsstoffer/aromaer. (Mandel-aroma samt gul farve).


