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side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ved tilsynet foregik
fremstilling af pizza og afpudsning af oksefilet, kontrolleret
produktionshygiejne og adskillelse OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
arbejds og opbevaringslokaler OK. gulvet i kølerum er ved at
være slidt, og virksomheden oplyser, at der er planlagt
udskiftning OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret:styring af
mikrobiologisk vækst i kølebro over pizzabord, i køkken og ved
buffet på 1. sal.
Følgende er konstateret: Der blev målt temperaturer over 5
grader celcius, for varmebehandlede letfordærvelige fødevarer
som pølseskiver, oksekød, blancerede ærter og kogt majs.
Virksomheden forklarede at opbevaringstiden er kort fordi der
altid skiftes midt i køkkentiden fra kl 16 til kl 21. Der kunne ikke
fremvises et egenkontrolprogram, der beskrev styringen ved tid
under 3 timer, der er fastsat som kritisk i risikoanalysen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udfyldelse af side i eksempel på
egenkontrolprogram.
Kontrolleret risikoanalyse OK. Kontrolleret registrering af
egenkontrollens gennemførelse og resultater år til dato OK.


