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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur og adskillelse i køle- og fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølebord, pizzabord, stegeplade
og borde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af gummilister i kølebord og
fryseskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for modtagelse af fødevarer, varmebehandling og
varmeholdelse. Generelt vejledt om at risikoanalysen skal være
tilpasset virksomhedens aktiviteter. Konkret vejledt om f.eks at
tilføje blanket 3, 9 og 10 til risikoanalysen fra fødevarestyrelsen
hjemmeside. Kontrolleret dokumentation for udført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning, nedkøling og varmeholdelse fra januar 2019 og
frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra
leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er
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kontrolleret dressingbæger. Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret:
Fryseposer.


