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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering.
Følgende er konstateret: I kølerum opbevares 2 kasser med
mælk direkte på gulv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om risiko for kontaminering ved opbevaring
direkte på gulv. Virksomheden fjernede straks kasser fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af fødevarer kontakt overflader
samt udstyr. Ok Gennemgået frekvens for rengøring af
bagemaskiner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af produktions afdelingen,
herunder montering af fluenet i vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens har en dækkende risikoanalyse
for anvendelse af tilsærningsstoffer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret fødevare marcipan tilsat farvestof med Enumre: E202 og E 330. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden anvender 10 mg pr kg. Golden gul farve i narcipan. E numre i
dette må anvendes i macipan quatum satis. Ingen bemærkninger. Vejledt generelt om anvendelse af
tilsætningsstroffer, samt forevist EU databasen på FVSTs hjemmeside.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


