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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokale , opbevaringens lokale , betjeningens
område, kundeområde , virksomheden har mundligt redegjort
for frekvens af rengøringen af de forskellige område.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: ude oms
arialer, opbevaringens lokaler, mellemgang
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation fra uge 14 og til dags dato
på varemodtagelse, køle og frost opbevaringen,
varmbehandlingen samt nedkølningen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


