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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, mærkning, sporbarhed, tilbagetrækning og
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
produktion af mjød, herunder kogning, gæring og tapning.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret hygiejne under produktion af
mjød. Ingen anmærkninger. Kontrolleret affaldshåndtering.
Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om regler for at
desinfektionsmidler skal være godkendt af Fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale, herunder vægge, gulve, lofter samt inventar.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for rengøring og
desinfektion af produktionsudstyr. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionslokale herunder vægge, lofter og gulve. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret skadedyrssikring af
produktionslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret at
virksomhedens risikoanalyse er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om
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løsningsmuligheder for revision af risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt generelt om regler for link til de seneste kontrolresultater såfremt
virksomheden markedsfører sig på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens aktiviteter, CVR nummer samt kontaktoplysninger stemmer
overens med det der er registreret ved Fødevarestyrelsen. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om regler for indhentning af overenstemmelseserklæring på
fødevarekontaktmaterialer, herunder at denne skal indeholde oplysninger om anvendelsesbetingelser
(fødevareart, tid og temperatur).


