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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring. Opbevaring, adskillelse og håndtering af fersk kød,
pølser, færdigretter og pålægsvarer i kølebokse herunder
temperaturmålinger. Opbevaring, adskillelse og håndtering af
fødevarer i kølerum herunder temperaturmålinger.
Opbevaring, adskillelse og håndtering af pålæg, smørrebrød og
færdigtilberedte produkter i salg montre ved disk. Opbevaring
af varmholdte fødevarer i varmeskab herunder
temperaturmåling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tilvirkning område og
delikatesseafdeling herunder skæreborde til fersk kød,
kødhakkere, røremaskine, opvaskemaskine, stegeområde,
emfang, køle og fryse faciliteter samt køle montre ved
salgsdisk. Renholdelse af kølebokse i butik samt
varmholdelsesskab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Tilvirkningsområde, delikatesse samt butik herunder
inventar og udstyr til produktion. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Stikprøvevis kontrolleret temperaturmålinger på
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varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og nedkøling fra januar 2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastikbakker til kolde og varme
produkter.


