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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Set procedurer ved
afrydning af middagsbuffet, herunder elevers adfærd i
køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: lidt
snavsansamling på loft ved blæser i kølerum samt oven på
oveliggende rør og spulerør i opvaskemaskine. Alle fødevarer i
køerum er emballerede
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionslokaler, kølerum,
lager i kælder og produktionsinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden januar - april 2019.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af elever i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


