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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring i Reha køkken nr. 1-2-3-4-5 og modtagekøkken.
Opbevaring, adskillelse og håndtering af fødevarer på køl i alle
Reha køkkener samt i modtagekøkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende køkkener 1-2-3-4-5 og
modtagekøkken, herunder køkkenborde, opvaskemaskiner
samt ovne og udstyr til servering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Reha køkkener nr. 1-2-3-4-5 og modtagekøkken
herunder inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Indgangsdøre til plejehjemmet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Stikprøvevis kontrolleret temperaturmålinger på
varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og
genopvarmning fra december 2018 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport i Reha
køkken nr. 1-2-3-4-5 samt modtagekøkken.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


