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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Mulighed for
vask og tørring af hænder i bageri 1, 2 og 3.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bageri
1, 2 og 3 samt butik, køle og frysefaciliteter og tørlager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Bageri 1, 2 og 3 samt salgbutik, køle og frysefaciliteter.
OK.
Kontrolleret: Tørlager/krydderirum i bageri 1 og 2
Følgende er konstateret: Afskalning af maling langs fodlisten og
den ene væg i bageri 1 samt ubehandlet træ langs væg i bageri
2.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for vedligeholdelse af
tørlager/krydderirum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Set stikprøvevis dokumentation for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse samt opvarmning og
nedkøling for perioden april 2018 til d.d.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Plastikbøtter og kagepapir.


