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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået procedure for
produktion af spareribs sammenholdt med virksomhedens
skriftlige procedure, herunder optøning, saltning, oplagring,
varmebehandling og nedkøling samt tidsstyring heraf.
Kontrolleret påførte produktions og holdbarhedsdatoer på
saltede kamben der lyder fra 2. - 6. maj 2019. Af
virksomhedens procedure fremgår det, at saltede kamben har
en holdbarhed på 3 dage efter endt saltning. Ansvarlig oplyser,
at der er sket en fejl og at denne vil blive rettet. Ok.
Kontrolleret procedure for tidsstyring af varmholdt bearnaise
under 65 grader, ansvarlig har redegjort herfor. Kontrolleret
procedure for fastsættelse af holdbarheder på optøet råt kød
og kylling. Målt opbevaringstemperatur i kølerum og
kontrolleret tilstrækkelig adskillelse mellem rå og spiseklare
produkter opbevaret i kølerum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at port til lokale med
affaldsbeholdere er tætsluttende samt yderdør i forbindelse
med gangareal. Ydredøren har et lille lysindfald i bunden hvor
det vurderes at der på nuværende tidspunkt ikke kan komme
skadegørere ind. Dog er virksomheden vejledt om
løsningsforslag for udbedring af liste i døren. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at der er
virksomhedens risikoanalyse fremgår en risikovurdering for
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produktion af spareribs. Ingen anmærkninger
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhedsdatoer på fødevarer i kølerum. Herunder kødprodukter, ost
og dressinger. Ingen anmærkninger.


