
Restaurant Da Angelo

 

 

Bytorvet 20

8680  Ry

31981808

02-05-2019 2
07-09-2017

1
14-06-2016

1
18-06-2015

1
1  
2  
 
2  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl - herunder temperatur.
Følgende er konstateret: Virksomhedens kold jomfru er målt til
7,7°C i omgivelsestemperatur. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om opbevaring af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler. Det
indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes
rene. Følgende er konstateret: Virksomhedens opvaskemaskine
i barområde er ikke tilstrækkeligt rengjort. Der er kraftige sorte
belægninger i kanten ved lågen og på bagvæggen inde i
opvaskemaskinen. Belægningerne er fugtige og kan let aftørres
med papir. Billeddokumentation er taget. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Vi ændre vores procedure for
rengøring af opvaskemaskinen. Indskærpelse medfører
gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har udfyldt blanket 6.
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Vejledt konkret om udarbejdelse af risikoanalyse, som er passende i forhold til virksomhedens aktiviteter -
herunder gennemgået blanket 1 og 2 som eksempel. Vejledt virksomheden om, at risikoanalysen kan findes på
fødevarestyrelsens hjemmeside (https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sid
er/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx)
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


