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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i salgsområdet,
stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperatur i køleenheder,
kontrolleret procedurer for produktion af sandwich, herunder
brug af tænger og skeer og personalets vask af hænder mellem
ekspedition af kunder samt kontrolleret opbevaring af tilberedt
kylling uden for køl i middagstravlheden. Vejledt konkret med
et løsningsforslag om, evt. at bruge køleelementer under
stålkantiner med tilberedt kylling.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol på områderne: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling for
perioden april 2019 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


