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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
buffet og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
samt økologi.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der ved
håndvask, forefindes sæbe og aftørringspapir til hygiejnisk vask
og tørring af hænder uden anmærkninger. Kontrolleret
opbevaring, adskillelse samt emballering af fødevarer på
tørvarelager i køl og frost, målt temperatur i kølerum til 2°C,
målt 1.5°C i modtage kølerum og målt -19°C i frostrum,
gennemgået procedure for håndtering af buffet, herunder
løbende overvågning, brug af hygiejniske tænger i passende
størrelse, at der er stof servietter ved skær selv brød uden
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt set
virksomhedens egenkontrol dokumentation for følgende
procedure: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur i køl og
frost, ved opvarmning og nedkøling af fødevarer samt diverse
fejlrapporter for april 2019 uden anmærkninger. Konkret
vejledt virksomheden om at tage stilling til og dokumentere
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temperatur afvigelser ved varemodatgelse af fødevarer. Kontrolleret virksomhedens udstyr til temperatur
kontrol af opbevaringstemperaturer og vejledt herom.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


