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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet.
Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne. Der skal være et tilstrækkeligt antal håndvaske, der
er hensigtsmæssigt placeret og specielt beregnet til håndvask.
Der skal om nødvendigt være separate faciliteter til vask af
fødevarer. Følgende er konstateret: Der er kun en vask der
bruges til skyldning af salat, håndvask samt afskyldning af
service. Virksomheden oplyser at opsætning af seperat
håndvask ved ske på førtskommende værftophold. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokale samt
produktionsinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol
april-maj 2019. Kontrol af opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: kaffekrus samt engangshandsker.


