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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Mulighed for hygiejnisk
håndvask i køkkenområde, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle- og frostfaciliteter, adskillelse ved
anretning, flow og håndtering for opvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvaskerum samt buffetområde herunder
produktbærende overflader samt indeni opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse samt
skadedyrssikring af virksomheden, herunder sikring af døre og
vinduer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for genopvarmning,
opbevaringstemperatur og varemodtagelse for indeværende år.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 60-90 % er overholdt, samt
at virksomheden markedsfører sig korrekt.


