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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer i køl og frost
samt adskillelse af fødevarer på køl. ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende områder: vægge, gulve
og borde i køkken og tilvirkningsområde
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og
temperaturregistrering af køl .
Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyse på
aktiviteter er ikke færdige.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om, at en branchekodes risikoanalyse eller
Fødevarestyrelsens selvbetjeningsblanketter
(http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Side
r/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.) kan anvendes.
Konkret vejledt om blanketvalg (1,2,3,6,9, og 10), blanket nr.6
er gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevare: Skinke (83%). Ingen anmærkninger.


