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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
håndvaske faciliteter og stikprøvevis temperatur i kølerum og
køleenheder, ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Virksomheden serverer kerner, müsli
og knækbrød over flere dage på buffet uden opvarmning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om at al
mad der har været serveret på buffet genopvarmes til min. 75C
inden evt. genanvendelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Begyndende
belægninger på ventilationsgitter i grøntsagskølerum.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Kontrolleret renholdelse af produktbærende overflader i
produktionskøkken, køleenheder, opvaskerum inkl.
opvaskemaskine, isterningmaskine samt buffetområde, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at anvendelse af
tilsætningsstoffer indgår i virksomhedens risikoanalyse, ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling siden årsskiftet til d.d.
Tilsætningsstoffer m.v.: Gennemgået virksomhedens
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anvendelse af tilsætningsstoffer mundtlig i forhold til gode arbejdsgange med specifik udgangspunkt i gul farve
brugt i glasur, ingen anmærkninger. Virksomheden er vejledt i brug af Food Additives database og Fødevarelisten
på FVST.dk


