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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj. Vejledt om hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur i køle- og frostrum. Køle- og
frysemøbler i produktionslokale. Sæbe og papir til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og inventar i
produktionslokale, kølerum, frostrum og serveringslokale.
Vejledt om oprydning og rengøring af personale-
rum/skabe/toilet. Vejledt konkret om rengøring af
hakkemaskine til løg og tomat.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden kalibrer dagligt termometer ved
nul grader. Vejledt om, at virksomheden ligeledes skal verificer
termometer ved varmegrader.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Papkopper.


