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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Vejledt konkret om genanvendelse og
gode arbejdsgange ved skåret frugt og grønt uden køl. se
risikoanalyse.
Følgende er konstateret: 8 kasser var henholdsvist placeret på
gulv/uren overflade på køl og frys.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om forurening/kryds kontaminering af
fødevare og fødevare kontakt overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning/nedkølning af fødevare samt rengøring
for perioden: 01.12.2018-d.d.-OK
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


