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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, adskillelse og opbevaringstempertaturer af
fødevarer i køleinventar. Virksomheden gennemgik mundtligt
procedurer for håndtering af sushiris og rå fisk fra levering til
servering, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: overflader og gulve i produktionskøkken, bar,
lagerområde i køkken og i kælder, herunder også
køle-/fryserum, samt rengøring af udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set dokumentation
for temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning
og nedkøling fra januar 2018 til den 2. april 2018, ok.
Virksomheden kunne via fiskeleverandør fremvise
dokumentation for indfrysning af fisk til rå fortærring, ok.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at man
kan blive oplyst omkring allergene ingredienser, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR-nummer, ok.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: bodum teapot, keramik krus og takeaway
emballage.


