Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant fyrkroen

Adresse Fyrvejen 29A

Postnr/By 3250 Gilleleje
37469130

CVR-nr.

Denne kontrol, dato

22-05-2019

Tidligere kontrol
Dato 19-04-2018

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

- BN —~ =Y — =

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.
Saerlige maerkningsordninger 1
Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato

Dato

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:Adskillelse og opbevaring af fgdevarer i

kekken, lager kaffebuffet og bar. Malt opbevarings temperatur i

kglefaciliteter i hele virksomheden. Kontrolleret faciliteter til

hygiejnisk handvask og tgrring. Gennemgaet procedure pa

opvarmning og nedkgling - ingen anmaerkninger.

Felgende er konstateret: Virksomheden har ferske fiskefiletter i
plastikbgtte i kpleskab. Malt temperatur i kgleskab 4.5 grader

malt i fisk 3 grader. Virksomheden flytter fiskene til ny bgtte og

ligger isterniner ved fisken og oplyser at de vil tjekke det

bedere fremad rettet.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om opbevarings temperatur pa fersk fisk til 2

grader.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktions kgkken med inventar, opvaske faciliteter, lager og

bar.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: produktions kgkken med inventar, lager og bar. Ingen

anmeaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden
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1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant fyrkroen

Adresse Fyrvejen 29A
Postnr/By 3250 Gilleleje
CVR-nr. 37469130

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmaerkninger: Dokumentation pa varemodtagelse, opbevarings temperatur, opvarmning og nedkgling fra

august og september 2018 samt fra 1/4 2019 til dags dato.

Kontrolleret virksomhedens indstiks termometer.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Offentligggrelse af

kontrolrapporter pa egen hjemmeside og ved indgangs parti til restaurant.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fgdevarehygiejne. Ingen anmzaerkninger.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden skriver i menu kort frisk

presset appelsin juice. Virksomheden fremviser juicer og redeggrer mundtlige for procedure og anvendelse af

frisk presset appelsin juice.

Seerlige maerkningsordninger: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: | virksomhedens menu kort star der

Parmasan ost. Virksomheden oplyser at de fgr har brugt parmasan ost, men nu bruger de Vesterhavs ost. alle
tjienerne er oplyst om dette og forbrugern for mundtlige oplysninger ved bestilling - indtil der kommer nyt menu
kort.
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