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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder samt opbevaring af fødevare med og uden
kølekrav. Kontrolleret uden anmærkninger: Mundtlig
procedurer for varmbehandling og nedkøling herunder brug af
termometer. Kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
optøening af fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale og lager
herunder køleenheder, borde, ovn, vægge og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og nedkøling fra
sæson start til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdt og
funktionelt indstikstermometer. Vejledt konkret om kalibrering
af termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


