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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliter med sæbe og papir,
Opbevaring og adskillelse af fødevarer i køle og frostrum samt
målt opbevaringstemperaturer. Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i køle-/frostenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: opskæringslokale med tilhørende
udstyr. Kontrolleret køkken, frostrum, kølerum, diskområde,
butiksområde med montre til kød og produkter som tilvirkes i
slagterafdeling. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: opskæringslokale med maskiner/udstyr, køkken,
frostrum, kølerum, diskområde, butiksområde med montre til
kød og produkter som tilvirkes i
slagterafdeling. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for
udført kontrol af varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling, nedkøling og varmholdelse for perioden
siden sidste kontrol til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: overholdelse af reglerne for
anvendelse af dyrevelfærdsmærket herunder, dokumentation for dyrevelfærdsmærkede råvarer, adskillelse
mellem dyrevelfærdsmærkede varer og øvrige varer, procedurer for anvendelse af dyrevelfærdsmærket


