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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
vejledt om reglerne for fødevarekontaktmaterialer, herunder
opbygning af lovgivningen, krav til dokumentation,
overensstemmelseserklæringer, baggrundsdokumentation,
mærkning, sporbarhed, registrering f.eks. ved import og
samhandel, samt væsentligt ændrende aktiviteter. Desuden er
virksomheden vejledt om bagatelgrænsen for registrering.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringsforhold for
fødevarer, herunder opbevaringstemperatur for kølepligtige
fødevarer, adskillelse af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Virksomheden råder pt. over et tilstrækkeligt antal
vaske, herunder håndvaske. Vejledt om dedikering af håndvask
i baglokale samt tidsadskillelse af produktion og opvask i den
anden vask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret rengøring af lokaler med inventar,
redskaber, gulve, køleinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler med
inventar, redskaber, gulve, køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
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HACCP-plan. Desuden set dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning, nedkøling for perioden fra virksomhedens opstart til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret anprisninger på menukort, herunder veganske og hjemmelavede
produkter. Ingen anmærkninger.


