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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens opbevaring af malt på
lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomheden har redegjort for desinfektion tappeanlæg og
tanke.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lager.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overflader i
bryggeri, væge, lofter og gulv, samt produktberørende
overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Der er enkelte mangler i risikoanalysen, der er konkret vejledt i
disse mangler.
Igen vurderet som en bagatel, da det vurderes at virksomheden
ikke har nogen CCP, med dens nuværende aktiviteter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mærkning af følgende produkter diverse øl
typer, for mærkning af allergene ingredienser/ for
advarselsmærkning med "kan indeholde spor af.


