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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, selvbetjening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse og opbevaring af fødevarer
under lagring og produktion herunder temperaturer i
køle/fryserum, gode arbejdsgange vedr. håndtering af
fødevarer og procedurer for opbevaring af fødevarer under 3
timers regel samt personlig hygiejne og håndvaskefaciliteter
(sæbe, varm vand, aftørringspapir, sprit).
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: renholdelse af produktionslokale, lager,
køle/fryserum, gulve, vægge, loft, opvaskemaskine,
kundeområde samt udstyr og redskaber, procedurer for
rengøring af isterninger maskine og kaffemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionslokale, lager, køle/fryserum, gulve, vægge,
loft, opvaskemaskine, kundeområde samt udstyr og redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder HACCP-plan. Set elektronisk dokumentation for kontrol
efter varemodtagelse, opbevaring af fødevarer på køl/frost, cookouts på bøffer og friturer, visuelt
rengøringskontrol og skadedyrsrapport (10.05.19) for perioden fra start til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: engangskop, mellemlager papir.


