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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Gennemgået håndtering af friskfangede fisk, herunder
opbevaring. Ok Set lager, samt køle-og fryserum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Arbejdsgange
for rengøring af følgende lokaler/udstyr i opskæringsafdeling.
Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Set generel
vedligeholdelse af inventar og udstyr, herunder køle-og
fryseanordninger. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse er under udarbejdelse ved
E-smiley idet virksomheden først for nyligt er gået over til
elektronisk egenkontrol. Set dokumnetation for
opbevaringstemperaturer siden sidste tilsyn, samt opvarmning
og nedkøling for maj måned 2019. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret :
Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås
på forespørgsel.
Følgende er kontrolleret: fiskehandelsnavne m.v.
(handelsbetegnelse, produktionsmetode og fangstområde).
Følgende er kontrolleret: mærkning af fiskefrikadeller for
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mærkning af allergene ingredienser. Ok.
Andet: Fået fremvist sporbarhed på kulmulefilet via fremvist fakturra. Se evt tillægsside.


