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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for optøning af kød på køl, håndtering af fødevarer i
produktionen, forhold til hygiejnisk vask af hænder,ok. Vejledt
konkret om at procedurer, for genopvarmning af mad fra køl
eller frost i husene, opdateres.
Hygiejne: Rengøring: stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
opvaskeafdeling, lager, køle- frostrum, og produktionslokale,
ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
vedligeholdelse af invnetar i køkkenet,ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation af temperatur kontrol af
tilberedning, nedkøling, opbevaring, varemodtagelse for 2019
til og med maj. Kontrol af skyllevandstemperatur i
opvaskemaskinen fra april 2019
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
At kravene til brug af det økologiske spisemærke med
økologiprocent 30-60 % er overholdt.


