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Kontrol af kabys oppe, koldt køkken.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse af rå
og spiseklare fødevarer i køleskabe. Kontrolleret
overdækning/film af fødevarer i køleskabe. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køleskabe. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret hygiejne i forbindelse med buffet, herunder at der
anvendes lange skeer og tænger. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret sæbe og engangshåndklæder ved vask. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenområde,
køleskabe, samt rengøring af opvaskemaskine. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret indretning og
vedligeholdelse af køkkenområde. Der kun 1 vask i køkkenet.
Vasken bruges både som produktionsvask og håndvask. Der
skal være en særskilt håndvask, som altid er tilgængelig.
Virksomheden oplyser, at man vil opsætte særskilt håndvask,
evt. som dobbeltvask. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Set egenkontroldokumentation
perioden april-maj 2019 for modtagekontrol,
opbevaringstemperatur og opvarmning. Ingen anmærkninger.


