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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: gennemgået procedurer ved daglige
vareleveringer af køle og ikke kølevarer,
opbevaringstemperatur på eks. flødekager og flødeboller samt
holdbarhed, målt køletemperaturer og adskillelse imellem
produkter, faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken og
diskområde og gennemgået tidsadskillelse imellem opvask og
håndtering af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af diskområde med overflader og
diverse udstyr samt opvaskeafdeling med kølerum og
personaletoilet med forrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring mod gadeplan med
tætsluttende døre/vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
dokumenattion for udført kontrol af: varemodtagelse og
køleopbevaring, fra opstarts-dato til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansvarlig, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer og oplyser ansatte
instueres.
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Godkendelser m.v.: Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter, ok.


