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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost, håndtering og adskillelse af fødevarer, tildækning
med film over fade med uemballeret fødevarer, brug af rent
arbejdstøj, personlig hygiejne og håndvaskefaciliteter (sæbe,
varm vand, papir, sprit). OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktionskøkken med udstyr og inventar, køle/fryseskabe,
fryserum, opvaskemaskine, produktionsoverflader,
tørvarelager, salgsdisk, vægge, gulv, loft. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionskøkken med udstyr og inventar, køle/fryseskabe,
fryserum, opvaskemaskine, tørvarelager, salgsdisk. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan. Set dokumentation for
kontrol efter varemodtagelse, opbevaring af fødevarer på
køl/frost, varmeholdelse, opvarmning og nedkøling af
fødevarer i perioden fra januar 2019 til d.d. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af
kontrolrapport. OK
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 % er
overholdt. OK


