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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur samt hygiejnisk opbevaring af
fødevarer i køler-ok. Kontrolleret anvendelse af hygiejniske
faciliteter, varmt og koldt vand, sæbe og papir ved håndvask i
køkken og på personaletoilet -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring af bord, ovn, køleskab-ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i køkke,
persoanletoilet-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden marts 2019 til idag for opbevaringstemperatur og
opvarmning af fødevarer -ok. Varemodtagelse dokumenteres
hvor alle fødevarer til plejecentret modtages-ok. Kritisk grænse
for kølevarer ved varemodtagelse er i egenkontrolprogram
ændret til 5 grader-ok
I egenkontrol er også beskrevet, at smurt brød og pålægsfade,
som anvendes senest 12 timer efter fremstilling må have en
temperatur ved modtagelse på 10 grader. I henhold til reglerne
er temperaturkrav v/ opbevaring og transport af
letfordærvelige fødevarer max 5 grader, dog kan fødevarer der
indeholder creme, flødeskum eller fromage, der anvendes el.
sælges senest 12 timer efter fremstilling opbevares ved max.
10 grader. Virksomheden oplyser, at de i et køkken på
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plejecentret smørrer smørrebrød el. laver pålægsfade dagligt til alle de øvrige afdelinger og leverer dette
umiddelbart før servering-ok
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Er anbragt synligt-ok


