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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer på kølepligtige fødevarer
og der er faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ok. Drøftet
tildækning af fade med tilberedte fødevarer, som står i
køleboksen.
Følgende er konstateret: I køleanordning står 2 fade med
hjemmelavede frikadeller, temperaturen på disse er mellem
15-16 grader. Begge fade med frikadeller bliver kasseret under
tilsynet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Div.
kølebokse i virksomheden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Produktionslokale med udstyr og inventar. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kartofler, valnødder, agurkesalat og kogt party
skinke. Ingen anmærkninger.


