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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring, temperaturer i køle- og fryseinventar, samt
adskillelse og tildækning af fødevarer. Gram køleskab i
forlokalet har ved kontrolbesøget en temperatur på 6,0 grader.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, opvaskeområde, samt lokaler i kælderen,
herunder lofter, vægge, gulve, vaskbare flader, samt køle- og
fryseinventar og opvaskemaskine. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for rengøring af køleblæsere i
virksomhedens køleboks, samt køleskab der er slukket, men
anvendes lejlighedsvis ved selskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionlokaler, køleboks og skadedyrssikring i
kælder, samt affaldscontainer i gården. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og egenkontrol,
herunder dokumentation for temperaturtagning i fryse- og
køleinventar, opvarmning og nedkøling, samt varemodtagelse
for perioden 01-01-19 til dags dato.


