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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask i produktionskøkkenet.
Vejledt generet om at når virksomheden opstarter på
håndtering af rå fødevarer skal indkøbes opvasker der skyller
med min 80 graders slutskyld.
Vejledt generelt om brug af desinfektionsmiddel der er
godkendt af Fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af køleskabe samt øvrigt produktionsinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler samt inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse online. Skemaer
printes ud og gemmes i mappe. Virksomheden opstarter
dokumentation for udført egenkontrol når produktion
opstartes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: I forbindelse med udvidet
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førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import
og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


