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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder i lokale til skæring af fisk og
fiskebil,ok. Kontrolleret at fersk fisk er vel iset på kølerum og
fiskebil,ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: skinemaskine og
vægt område har belægninger af fiskerester.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af inventar og
udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
virksomhedens skærerum, kølerum og fiskebil.
Følgende er konstateret: I skærerum er ovenlysrør slået i
stykker og gulv i kølerum står der vand da hældning til kloak
ikke er koreekt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

]
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen og
opvarmningskontrol.
Følgende er konstateret: Der mangler dokumentation for
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opvarmningskontrol for haldelen af maj 2019.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om udpegning af kritiske kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på rødspætter,ingen anmærkninger.


