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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, regler for oplysninger om
allergener, regler for FKM, anprisninger fx på menukortet og
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer i køleskabe herunder
opbevaringstemperatur (2 grader C.). Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at der er mulighed for hygiejnisk håndvask i
køkken, ved salg og på personaletoilet og at antallet af vaske i
køkken passer til virksomhedens produktion. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden kan desinficere
deres service i opvaskemaskine som skyller med min. 80 grader
C. Ingen anmærkninger. Vejledt om opbevaring af fødevarer af
fødevarer på lager i kælder bør flyttes til mere egnet lager
lokale (der findes allerede et ved siden af det anvendte)
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning/nedkøling fra 30--5 til 9-6-2019. Ingen
anmærkninger.
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Set at virksomheden har et egenkontrolprogram/risikoanalyse som passer til deres aktiviteter. Ok. Der er dog
vejledt om mere risikoanalyse vedr. måling af PH.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter
(Serveringsvirksomhed - Restauranter) . Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.


