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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleskabe og
kølerum, procedurer for dry-aging af oksehøjreb samt
faciliteter til hygiejnisk håndvaskning. Konkret vejledt om isning
af fisk i køleskab på 3 grader, da isen lå under fisken. Forholdet
vurderes bagatelagtigt under de nuværende forudsætninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse
af virksomhedens overflader og inventar herunder gulve,
vægge, loft, køleskabe. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Konkret vejledt om udbedring af
hullede vægge på tørlager og slidt træ i bar/køkken i stueplan.
Der kunne fremvises vedligeholdelsesplan for udbedring.
Forholdet vurderes bagatelagtigt under de nuværende
forudsætninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden fra sidste kontrol til d.d. Kontrolleret måleudstyr uden
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret markedsføring af Baerii
kaviar, oksekød fra Kildegaarden og Hollandske østers.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger.


