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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
nedkøling af stegt hakket oksekød, ok. Der er vejledt om
optimering ved hurtigst muligt efter endt varmebehandling at
placere i køleskab. Kontrolleret generel orden ved opbevaring
og adskillelse af fødevarer, ok. Drøftet virksomhedens
kølekapacitet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret afløb i køkkengulv,
omkring kebabsteger, afløbet er ikke overdækket/aflukket.
Ansvarlig har bestilt renovering heraf og indtil da er der lagt
beton flise over, ok. Kontrolleret bund hylder i skab ved kebab
steger m.v. Flere hylde kanter af afslidt og i områder er der ru
spåntræ. Ansvarlig er opmærksom, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse og
egenkontrolprogram for nedkøling.
Følgende er konstateret: Implementering af skriftlige
procedurer for nedkøling er ikke sket i henhold hertil. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse, da der allerede under tilsynet er
taget korrigerende handling.
Vejledt generelt om gældende regler for nedkøling. Ansvarlig
har misforstået skriftlige procedurer.
Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og varmebehandling, i perioden fra
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januar 2019 til 28. maj 2019.
Følgende er konstateret: Der er ikke ført dokumentation af ovenstående i perioden fra 28. maj 2019 til dags
dato.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Oksefilet, flankesteak, skinke, ost og
mel.
Ingen anmærkninger. Vejledt om krav til sporbarhedsdokumentation for fødevarer indkøbt i anden detail
virksomhed.


