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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
adskillelse og neddækning af fødevarer i køleborde, fryser og
kølerum, samt tørlager. Følgende er konstateret: Der er
konstateret skimmelvækst i ribber og vinge i køleblæser.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da alle fødevarer er fuldt
emballeret.
Vejledt konkret om rengøringsfrekvens og regler herfor.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Køkken, inventar i køkken
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af opvarmning/nedkøling,
varemodtagelse og opbevaring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter, herunder
HACCP-plan. Der er udpeget CCPér og fastsat frekvens for
dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Fersk fisk. Ingen anmærkninger.
Vejledt om regler vedrørende information om allergene
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ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på fisk


