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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået produktionen af halve grise,
herunder tilberedning og opbevaring. Gennemgået
virksomheden håndtering af allergene ingredienser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, herunder inventar og udstyr, baglokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af
lokaler.
Følgende er konstateret: Indgang til tilvirkningsområde stod
åben da tilsynet startede, hvorefter virksomheden lukket døren
efter det blev påpeget. samt bag døren stod også åben.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret omkring skadedyrssikring af lokaler hvor der
tilbereds fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Gennemførelse af
resultater i egenkontrol
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
opbevaring, varemodtagelse, opvarmning i perioden februar og
marts, pga. at der var lukket og renovering oplyser
virksomheden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om overholdelse af fastsatte egenkontrol frekvens, samt ændring af dokumentations frekvens.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Halve grise.
Ingen anmærkninger.


